da

—eumon
sto—— OO0

ANTIPASTO

ANTIPASTO COMPLETO

antipasto al vapore - cozze e vongole alla marinara)
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RITISTORANTE

 MENU

SECONDI DI PESCE

ANGUILLA Al FERRI (all'etto, hg) £ 4,50
ROMBO (all'etto, hg) £ 4,50
SOGLIOLA £ 15,0C
TRANCIO DI PESCE SPADA £10,0C
SPIEDINI DI SEPPIE £10,0C
SPIEDINI DI GAMBERI £15,0C
CAPESANTE (n.4) £14,0C
SCAMPI £15,0C
GRIGLIATA DI CROSTACE £22,0C
GRIGLIATA MISTA £18,0C
-RITTO MISTO DI PARANZA £16,0C
-RITTO MISTO (calamari e gamberi) £ 16,00
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SECONDI DI CARNE

BISTECCA £ 8,0C
BRACIOLA £ 8,0C
PANCETTA £ 8,0C
SALSICCIA £ 8,0C
GRIGLIATA MISTA £12,0C
COTOLETTA CON PATATE FRITTE £12,0C
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RITISTORANTE

 MENU

CONTORNI
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